
Herzlich willkommen im 

Bistro Vista Sol

Küche geöffnet:

  Oktober bis April  11.15 - 17.30 Uhr  
Mai bis September  11.15 - 20.30 Uhr

(Wetterbedingte Anpassungen möglich)



Netzwerkname: Parkresort-Gast
Passwort: prr_4310

WLAN
Bewerten Sie uns!



Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Für den kleinen Hunger

Birchermüesli, garniert mit Früchten	 8.50

Hausgemachte Früchtewähe	 5.20

	 mit Portion Rahm	 1.50

Belegte Brötli (Toastbrot)

	 mit Spargel, gehacktem Ei, Fleischkäse, Salami oder Spargel mit Ei	 5.50

	 mit Thon oder Sellerie	 6.50

	 mit Rauchlachs	 7.00

Kleinigkeiten für zwischendurch finden Sie in unserer Vitrine oder fragen Sie unsere
Servicemitarbeitenden (je nach Verfügbarkeit gibt es Silserli, Küechli oder salzige Wähen).

Suppen

Bündner Gerstensuppe mit Speck	 8.50

Tomatencremesuppe	 9.50

Tagessuppe (nach Saison und Verfügbarkeit)	 7.50

Salate
Serviert mit unserem feinen Haus-Dressing und einer Auswahl frischer, saisonaler Zutaten.

Grüner Salat				    7.50

Gemischter Salat				    10.50

Wurstsalat	 einfach 16.50	 |	 garniert	 21.50

Wurst-Käsesalat (Emmentaler)	 einfach 16.50	 |	 garniert	 21.50 

Frisch aus dem Ofen
Montag bis Donnerstag bis 16.00 Uhr, Freitag bis Sonntag bis 18.00 Uhr.

Pizza Margherita	 14.50

Pizza Diavola mit pikanter Salami	 16.50

Pizza Speziale mit Vorderschinken, Salami und Pilzen	 16.50

Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln	 16.50

Flammkuchen mit Gemüse	 16.50



Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Fitnessteller 	
Verschiedene Salate an Haus-Dressing mit Beilage nach Wahl:

	 Pouletbrust vom Grill mit hausgemachter Kräuterbutter				    23.50

	 Chicken-Nuggets (8 Stück)				    21.50

	 Zander-Knusperli mit hausgemachter Tartarsauce				    23.50

	 Falafel				    21.50

Warme Gerichte

Burger mit Poulet-Patty und hausgemachter Tartarsauce				    16.50

Burger mit Swiss Angus Beef-Patty und hausgemachte Burgersauce				    18.50

Vegi-Burger mit gebackenem Camembert und Pflaumen-Chutney				    16.50

Spaghetti Morano 🌶				    25.50
mit Knoblauch, Olivenöl, Chili, Cherry-Tomaten, Pesto &  
paniertem Schweinsschnitzel in Streifen geschnitten

		  Optionale Beilagen

		  Grüner Salat				    4.50

		  Gemischter Salat				    7.00

		  Portion Pommes Frites				    7.50

		  Ketchup, Mayonnaise				    0.50

		  Hausgemachte Saucen (Curry, Tartar)				    1.50

Kindermenus (bis 12 Jahre, inkl. Glas Sirup)

Spaghetti Napoli					     9.00

4 Chicken Nuggets mit Pommes Frites				    11.00



Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Getränke offen			   20 cl	 30 cl	 50 cl	 100 cl

Arkina (ohne Kohlensäure)			   2.90	 3.80	 5.50	 9.00
Rhäzünser (mit Kohlensäure)			   2.90	 3.80	 5.50	 9.00
Ice-Tea			   3.30	 4.20	 6.00
Ramseier Apfelschorle			   3.30	 4.20	 6.00
Citro			   3.30	 4.20	 6.00
Leitungswasser			   2.00	 2.50	 3.50 
Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für ein Glas Leitungswasser die 
damit erbrachte Dienstleistung verrechnen.

Getränke Flaschen			 

Pepsi Cola | Pepsi Zero 					     33 cl	 4.80
Rivella blau | Rivella rot					     33 cl	 4.80
Sinalco					     30 cl	 4.80
Alpinesse Tonic Water | Bitter Lemon					    20 cl	 4.80
Focuswater (diverse Aromen)					     50 cl	 6.50

Säfte

Ramseier Süssmost					     33 cl	 4.80
Ramseier Suure Moscht (alkoholfrei)					    49 cl	 5.50
Ramseier Suure Moscht (mit Alkohol)				    49 cl	 5.50
Diverse Früchte- und Gemüsesmoothies (Angebot auf separater Karte)				    30 cl	 8.50

Kaffee und Co.
Kaffevariationen sind auch koffeinfrei und/oder mit pflanzlicher Milch erhältlich

Espresso | Kaffee						      4.50
Doppelter Espresso						      7.00
Schale oder Cappucino						      5.00
Frozen Latte | Latte Macchiato						      6.00
Milch					     20 cl	 2.90
kalt

Schokolade (Caotina oder Ovomaltine)				    30 cl	 5.00
kalt

Schokolade (Caotina oder Ovomaltine)				    20 cl	 4.50
heiss

Tee (diverse Sorten)					     20 cl	 4.50



Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Biere vom Fass	 				    20 cl		 30 cl	 50 cl

Feldschlösschen Helvetic | Panaché (mit Citro)				    3.80		 4.90	 6.50
Feldschlösschen Saisonbier					     3.80		 4.90	 6.50

Biere Flaschen			 

Schneider Weisse 									       50 cl	 7.00
Feldschlösschen alkoholfrei									       33 cl	 4.90
Feldschlösschen Weizenfrisch alkoholfrei								      33 cl	 4.90

Weine im Offenausschank									       10 cl	 50 cl

Weiss
Féchy - Chasselas 		  �🇭							     5.20	 24.00	
Pinot Grigio - Grauburgunder		  �🇹	 						    5.20	 24.00

Rosé
Oeil de Perdrix - Pinot Noir 		  �🇭							     5.20	 24.00

Rot

Primitivo Salento - Primitivo		  �🇹							     5.20	 24.00

Aperitifs und Spirituosen

Prosecco									        10 cl 	 8.00
Arione Spritz									       20 cl	 10.50
mit oder ohne Alkohol

Dolce Vita									       20 cl	 10.50
Passionsfruchtsirup, Prosecco, Mineralwasser

Gespritzter Weisswein									       20 cl	 5.90
sauer oder süss

Campari 						     23	%	 4 cl	 7.50
Cynar						     16	%	 4 cl	 7.50
Martini						     15	%	 4 cl	 7.50
bianco oder rosso

Kirsch						     40	%	 2 cl	 6.50
Williamine Morand						     43	%	 2 cl	 6.50
Grappa						     38	%	 2 cl	 6.50
Baileys						      17	%	 4 cl	 7.50
Gin, Rum oder Vodka						     40	%	 4 cl	 8.00



Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Herkunftsdeklaration

Rindfleisch	 Schweiz
Kalbschweiz	 Schweiz
Schweinefleisch	 Schweiz
Pouletbrust	 Schweiz
Chicken Nuggets	 Schweiz
Lammfleisch	 Australien | Neuseeland
Ente	 Frankreich
Hirsch	 EU | Neuseeland
Fasan	 EU | Neuseeland

Zander	 Ukraine | Deutschland
Lachs	 Norwegen | Schottland
Thon	 Philippinen
Riesenkrevetten	 Vietnam | Thailand*

*Kann mit Hormonen und/oder Antibiotika oder anderem antimikrobiellen Leistungsförderungen erzeugt wor-
den sein.

In den Tagesmenus werden die Deklarationen gesondert angegeben.

Unser Brot- und Fleischangebot auf den Buffets, in den Vitrinen und zu den Mahlzeiten besteht überwiegend  
aus schweizer Produkten und schweizer Produktion

Unser Fleisch stannt von der Metzgerei Tschannen (Magden AG) und der Metzgerei Mérat (Bern BE)

Für weitere Angaben fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden!

Ruch, Toastbrot, Käsechüchlein, 
Grossbrote und div. Brötchen

Schweiz Ackle Bäckerei, Rheinfelden

Butter-, Laugen- und Rusticogipfel, 
Süssgebäck, Sandwiches und  
Laugenbrötli

Schweiz Romer‘s Hausbäckerei, Benken

Muffin, Donut, Kuchen Schweiz 
Deutschland

Deliciel, Birmensdorf 
Kern & Sammet, Wädenswil 

Margo, Deutschland


